Menuvorschlage 3-Gange
ab 10 Personen (bitte einheitliches Meni wahlen)

Propositions de menu 3 plats
a partier de 10 personnes(svpchoisissez un menu unitaire)

Vorspeisen zur Auswahl

Tagessuppe

oder

Tagessalat

Saisonsalat mit Speck & Croutons Sfr. 3.50
Gemischter Salat Sfr. 3.00

Hauptgang zur Auswahl:
Fleisch

Menu 1 Sfr. 32.00
Schweinsgeschnetzeltes an

Chamignonrahmsauce & Butternudeln

Menu 2 Sfr. 31.00
Schweinshalsbraten an Rosmarinjus
Kartoffelstock

Menu 3 Sfr. 34.00
Schweinscaréebraten an Pilzrahmsauce

Hausgemachte Spatzle

Menu 4 Sfr. 31.50
Schweinsrahmschnitzel & Butternudeln

Menu 5 Sfr. 34.00

Entrées au choix

Soupe du jour
ou
Salade du jour

Salade de saison au lard & cro(tons
Salade mélée

Plat principal au choix_:
Viande

Menu 1 Sfr. 32.00

Emincé de porc a la

sauce a la creme de Champignon & nouilles au beurre

Menu 2 Sfr. 31.00
ROti de cou de porc au jus de romarin

Purée de pommes de terre

Menu 3 Sfr. 34.00
ROti de carré de porc a la sauce a la creme de champignons

Spatzle maison

Menu 4 Sfr. 31.50
Escalope de porc a la creme & nouilles au beurre

Menu 5 Sfr. 34.00




Saltimbocca vom Schwein

(Schweinsschnitzel mit Rohschinken & Salbei)

Risotto

Menu 6 Sfr. 31.50
Paniertes Schweinsschnitzel

Pommes Frites

Menu 6 Sfr. 31.00
gebratene Pouletbrust an Estragonsauce
Rostikroketten

Menu 7 Sfr. 32.00
Rindsschmorbraten
Kartoffelstock

Menu 7 Sfr.31.00
Ungarisches Rindsgulasch

Hausgemachte Spéatzle_ oder Kartoffelstock

Menu 8 Sfr. 36.00
Kalbsgeschnetzeltes mit Champignon
Rostikroketten oder Butternudeln

Menu 9 Sfr. 38.00

Kalbsbraten gefiillt mit Dorrpflaumen

Kartoffelgratin

Fisch

Menu 10 Sfr. 34.00

gebratenes Lachsfilet an Krduterrahmsauce

Basmatireis

Saltimbocca de porc
(Escalope de porc avec jambon cru & sauge)
Risotto

Menu 6 Sfr. 31.50
Escalope de porc panée

Pommes de terre frites

Menu 6 Sfr. 31.00
Supréme de volaille a la sauce a |'estragon

Croquettes de rosti

Menu 7 Sfr. 32.00
Roti de boeuf braisé

Purée de pommes de terre

Menu 7 Sfr.31.50
Goulasch de boeuf a la hongroise

Spatzle maison ou purée de pommes de terre

Menu 8 Sfr. 36.00

Emincé de veau aux champignons

Croquettes de rosti ou nouilles au beurre

Menu 9 Sfr. 38.00

ROti de veau farci aux pruneaux
Gratin dauphinois

Poisson

Menu 10 Sfr. 34.00

Filet de saumon avec sauce a la creme
aux herbes & riz basmati



Menu 11 Sfr. 34.00

gebratene Seezunge an Weissweinsauce

Petersilienkartoffeln

Fleischlos
Menu 12 Sfr. 30.00
Reichhaltiger Gemuseteller

Kartoffelgratin

Menu 12 Sfr. 32.00
Tagliatelle mit Crevetten an Safransauce

Menu 13 Sfr. 31.00
Tagliatelle mit Rauchlachstreifen

mit rotem Pesto & Rahm

Menu 14 Sfr. 34.00
Kasefondue " Moitié-Moitié"

Dessert zur Auswahl
Eiskaffe mit Rahm
Dolce Vita ( Vanilleglace,Whiskeycreme)

Colonel( Zitronensorbet,Vodka)

Vielle Prune (Zwetschgensorbet,Vielle Prune)

Panna Cotta auf Friichtecoulis
Karamelkodpfli mit Rahm
Fruchsalat mit Rahm

Menu 11 Sfr. 34.00

filet de sole meuniere a la sauce au vin blanc

Pommes de terre persillées

Sans viande
Menu 12 Sfr. 30.00
assiette de légumes riche

Gratin dauphinois

Menu 12 Sfr. 32.00
Tagliatelle aux crevettes a la sauce safran

Menu 13 Sfr. 31.00
Tagliatelle au saumon fumé

pesto rouge & a la creme

Menu 14 Sfr. 34.00
Fondue au fromage " Moitié-Moitié"

Dessert au choix
Café glacé avec creme

Dolce Vita ( glace a la vanille,creme dewhisky)

Colonel( sorbet citron,vodka)
Vielle Prune (Sorbet pruneau,Vielle Prune)
Panna Cotta sur coulis de fruits

Flan caramel a la creme

Alle Hauptgange werden mit Tagesgemiise serviert (ausser fleischlose Gerichte)

Die Preise beinhalten eine Vorspeise, einen Hauptgang und ein Dessert.

Tous les plats principaux sont servis avec les légumes du jour (sauf les plats sans viande).

Les prix comprennent une entrée, un plat principal et un dessert.



